
 
Protokoll 

Hauptversammlung vom Freitag, 24. Februar 2023, um 17:10  
in der Schulküche der Hotelfachschule Zürich 

 
Präsident Danni Härry begrüsst 17 Mitglieder (von 24); Walter Finkbohner, Anton 
Glanzmann und Christoph Zuppinger lassen sich entschuldigen. 
 
Hansjörg Egger wird zum Stimmenzähler ernannt.  
 
1. Das Protokoll der Hauptversammlung vom 29. April 2022 http://www.presse-

chuchi.ch/entree/hauptversammlung/ wird mit Dank an den Verfasser genehmigt. 
 

2. Der «schön geschriebene» (Zitat: Werner Nuber) Kurzjahresbericht des 
Präsidenten wird mit Applaus verdankt. 
 

3. Die Rechnung & Bilanz 2022 werden von Kassier Daniel Zumbühl abgegeben, 
erläutert und verdankt: Sie schliessen ab mit einem Einnahmenüberschuss von 
CHF 263.80, womit sich das Vermögen per 31.12.2022 auf CHF 2783.19 beläuft.  
 

4. Die Revisoren Artur Vogel und Florian Hew haben die Erfolgsrechung und den 
Vermögensnachweis geprüft und für gut befunden. 
 

5. Die Versammlung genehmigt Rechnung & Bilanz, verdankt die Revisoren und 
stimmt der Entlastung des Vorstands einstimmig zu. 
 

6. Für das verstorbene Vorstandsmitglied René Maier wird der vom Vorstand 
vorgeschlagene Norbert Locher als Beisitzer mit Applaus gewählt. Dieser bedankt 
sich mit dem Offerieren von ausgesucht mundenden Weinen aus der Romandie. 
Die Revisoren Florian Hew und Artur Vogel stellen sich für ein weiteres Jahr zur 
Verfügung: Merci! 
 

7. Neue Küche: Danni Härry und seine Frau Ruth haben auf einen Hinweis von 
Ehrenmitglied Toni Glanzmann das Kochstudio 29 an der Erlachstrasse 29 besucht 
und für gut befunden: https://kochstudio29.ch/kueche-mieten/. Es konnten 
verhältnismässig gute Konditionen ausgehandelt werden: CHF 380 für die Miete 
und CHF 76 für die Reinigung. Die nachfolgenden Daten wurden reserviert. Die 
Versammlung stimmt dem Vorschlag einstimmig zu. 
 

8. Im 1. Halbjahr finden die Chocheten noch in der Hotelfachschule Zürich statt: 
 Mittwoch, 29. März 2023, Kandidat Eckehard Baschek (wird von Kurt Metz 

angefragt) 
 Mittwoch, 26. April 2023, Artur Vogel 
 Mittwoch, 24. Mai 2023, Roland Arnet 
 Mittwoch, 28. Juni 2023, Rolf Bühler 

 
  



Im 2. Halbjahr 2023 und im 1. Quartal 2024 sind die Chocheten im Kochstudio 29 
wie folgt bestätigt: 
 Freitag, 25. August 
 Freitag, 22. September 
 Freitag, 27. Oktober 
 Freitag, 24. November 
 Freitag, 26. Januar 2024 
 Freitag, 23. Februar 2024 
 Freitag, 29. März 2024 

 
9. Partnerinnenausflug: Nach angeregter Diskussion und dem Stichentscheid des 

Präsidenten wird dieser versuchsweise vom September auf den Juli vorverlegt und 
findet diesmal am Samstag, 1. Juli 2023, statt. Werner Nuber und Artur Vogel 
übernehmen die Organisation des Anlasses in Bern: Dankeschön. 
 

10. Die Statutenänderung betreffend einheitlicher Mitgliederbeitrag wird formal 
bestätigt und rückwirkend per 2022 in Kraft gesetzt. 
 

11. Das von Kassier Daniel Zumbühl vorgelegte Budget mit einem Aufwandüberschuss 
von CHF 998 wird diskutiert. Der Vorstand ist der Meinung, dass ein Defiztit 
zwingend verhindert werden muss. Er ist daher bereit, auf den Beitrag ans 
traditionelle Vorstandsessen zu verzichten. Gleichzeitig schlägt er vor, auf den 
Beitrag pro Teilnehmer pro Chochete bis auf weiteres einen «Defizit-Zuschlag» von 
CHF 10 zu erheben, bis sicher gestellt ist, dass die Jahresrechnung zumindest 
ausgeglichen abgeschlossen werden kann. Die Versammlung lehnt die Streichung 
des Beitrags fürs Vorstandsessen ab und stimmt dem «Defizit-Zuschlag» zu. Mit 
dieser Änderung wird das Budget einstimmig angenommen. 
 

12. Der Mitgliederbeitrag für 2023 bleibt unverändert und beträgt einheitlich CHF 150. 
 

13. Die Versammlung ist sich einig, dass eine Mitgliederzahl von plus/minus zwei 
Dutzend Mitgliedern angesichts der hohen Beteiligung an den Chocheten ideal ist. 
Pro Jahr sollen daher ein bis zwei neue Mitglieder rekrutiert werden. 
 

14. Präsident Danni Härry gibt er bekannt, dass er auf die HV 2024 hin von seinem 
Amt zurückzutreten, jedoch weiterhin dem Vorstand angehören möchte. Aktuar 
und Webmaster Kurt Metz findet es an der Zeit, sich aufs Kochen zu konzentrieren 
und stellt seine Funktionen auf den gleichen Termin zur Verfügung. 
 

Anschliessend findet das von den Vorstandsmitgliedern zubereitetete 4-Gang Menu, 
begleitet von den feinen Waadtländer Weinen aus «Norberts Weingut», grossen Anklang. 
 
Kurt Metz 
28. Februar 2024 


